ESCOLA SUPERIOR AGRARIA DE SANTAREM INSTITUTO POLITECNICO DE SANTAREM

CURSO DE TECNOLOGIA ALIMENTAR
Unidade curricular: Seminarios 2018/2019 (3° ano/semestre 6)

1del

Avaliagdo

RFT Relatério/Ficha de trabalho 1

SEMINARIO 1

>> ESAS, 15 maio 2019 <<

Senhores Estudantes,

A organizagdo dos trabalhos/temas é a que consta no quadro seguinte.

HORARIO TEMA INTERVENIENTE
Introdugéio & unidade curricular, objetivos,

1 0900- 0930 funcionamento e avaliag¢do. Distribui¢éo de Anténio Raimundo
elementos de avaliagdo e explicagdo dos Responsavel pela unidade curricular
mesmos. Explicagdo dos temas da sessdo

Ana Soeiro
Valorizagdo e internacionalizagdo dos Diretora Executiva QUALIFICA/OriGin
2 0930 - 1030 produtos tradicionais portugueses - o papel Portugal (Associagfio Nacional de
Municipios e de Produtores para a
da QUALIFICA Valorizagéo e Qualificagéio dos Produtos
Tradicionais Portugueses)
| 1030-1045 Intervalo
3 1045 - 1230 Caracterizacdo do P3o Tradicional de Ul Igor Dias
1230-1300 Dieta mediterrdnica (DM) vs. gestdo do peso Rui Jorge
a longo prazo
| 1300-1430 Almogo

5 14:30 - 1500 O vinho na dieta mediterranica Helena Mira
Listeria monocytogenes em salada de frango

6 1500-1530 pronta a consumir: estudo de vida Util Joana Ferreira
utilizando um “challenge test”

| 1530-1600 Intervalo
Efeito da espécie, da época de captura, da
adi¢cdo de transglutaminase e de fibra de

7 1600-1620 glucomanano em propriedades fisicas e Ana Teresa Ribeiro
sensoriais de fiambres de dourada, robalo e
corvind.

8 ) TITULO A DEFINIR Marketing digital na drea | Vitor Lima

1615 - 1700 alimentar Crivosoft

9 1700-1730 | Debate

OS ELEMENTOS PARA AVALIACAO SERAO DISTRIBUIDOS DURANTE A

SESSAO
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